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MARTEDI 11 MARZD

ore17:00 Inaugurazione mostra alla presenza di Francesco
Moser, Beppe Conti, Mara Mosole.

A seguire degustazione di vini del territorio a cura
dell’Associazione Italiana Sommelier e prodotti locali, Istituto
Alberghiero “F. Buscemi”.

MERCOLEDI 12 MARID

ore17:30 Incontro con Giancarlo Brocci, ex ciclista e fondatore de
I'Eroica. Durante l'incontro sara esposta la bicicletta di Che
Guevara.

BIOUED] 13 MARZO

ore17:30 Presentazione del libro “San Benedetto e le Bici dei Campioni”
a cura dell’Associazione Kronos turismo collettivo.
Modera Giuseppe Buscemi.

VENERDI 14 MARZD

ore17:30 Presentazione del libro “Una corsa...dal mare verso il mare -
Un secolo in bicicletta tra il Tirreno e I'Adriatico” di Stefano
Novelli. Modera Sandro Benigni.

SHBATO To MARZ0

ore17:00 Incontro con Silvio Martinello, campione del Mondo su pista
e oro olimpico. Incontro con la Famiglia Marcheggiani
protagonista della storia della Tirreno Adriatico.
Modera Giuseppe Buscemi.

A seguire degustazione di Sake di Sake Company e Grappe
di Stefano Mancinelli Azienda Agricola, a cura del Sommelier
Dott. Andrea Morelli e prodotti locali.

DOMENIGA 16 MARZD

ore 18:00 Premiazione del concorso “Bike mon amour — bici vintage”.

A seguire degustazione di vini del territorio a cura del
Sommelier Dott. Andrea Morelli e prodotti locali.



